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NOuUsS avons vu
des exemples

Bernard THIBAUT
Les atouts du bois en matiere de contenant et de support des
aliments,

Olivier de LAGAUSIE
L'emballage Iéger en bois pour les fruits et legumes: une réponse a
plusieurs enjeux,

Eric NOTZ
L'utilisation des planches d'affinage en bois: un savoir-faire ancien
mais soumis a derogation,

Nicolas VIVAS
Le chéne et le vin, une association séculaire.
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Mais il y en a bien
d'autres 1/2
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Pour ce compose,

une anecdote personnelle
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Au deéebut
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Pourquoi le bois ?
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Merveilleuse lignine
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D'excellents resultats
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Et des déviances

investit dans la vanilline
naturelle

Fubhe le 7 decembre 2013 1_
Le chimiste belge a démarre la production E!u_ produit par

fermentation de I'acide féruligue sur le site de Melle (Deux-5Sevres). « Cetie
augmentation significative des capacités de production vise a repondre & la
demande du marcheé en aromes naturels,

Publie dans Reperes | Marque avec riz, Solvay, vanilline
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Sans oublier...
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La chimie, pour 'honneur
de l'esprit humain
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Plein d'autres
possibilites
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Qui peuvent étre utiles
pour la cuisine note a note

T
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Un rappel rapide

HTo K



De l'analyse
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Avant la synthese
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Le future est clair

@Rakuten group
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Toutes les catégories v

Jousts
Enfant

Accuei > Jouets & Enfant > Jousts > Musigue et edia > Pianc el clavier > Ref: 3 - Tapis...

REF : 63 - TAPIS CLAVIER PIANO JOUET SYNTHETISEUR
MUSICAL INSTRUMENT DE MUSIQUE POUR ENFANT Vendeurs pour ce produl
AVEC ENCEINTES S A .

Sayez s premier & donner un avis

Jouet- Enfant

61 touches-35 fonctions-16 instruments de musigue-10 rythme différents-8 touches.
batterie-3 modes d'accord 2 modes de madification-mode enregistrement mode
démo-mode legon-mode pitch bend-mode tempo-made contréle volume-mise hars
tension automatique-fanctionne avec 4 piles AA/ RS (non fournies)-dimensions de
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Voir le descriptif

Vous aimez ce produit 7
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Tous les composes
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Chez Julien Binz, Alsace,
fevrier 2018
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Cuisine Note a Note Julien Binz ©SandrineKauffer
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Cuisine Note a Note Julienh Binz ©SandrineK auffer
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Note a Note Julien Binz ©SandrineKauffer
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Cuisine Note-a®Note Julien Binz © SandrineKauffer
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Ho s

International Centre for Molecular Gastronomy

31



Ho s
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Athéenes, avril 2018
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Singapour, juillet 2018
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Papouasie
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Sea of change
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Longevity
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Lioness Head
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Save the sharks
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Hidden Heart
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The last kiss
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Pensons a un futur
brillant !

HTo K



Et célébrons la rationalite
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