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Bois et aliment
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Nous avons vu 
des exemples

Bernard THIBAUT
Les atouts du bois en matière de contenant et de support des 
aliments,

Olivier de LAGAUSIE
L'emballage léger en bois pour les fruits et légumes: une réponse à 
plusieurs enjeux, 

Eric NOTZ
L'utilisation des planches d'affinage en bois: un savoir-faire ancien 
mais soumis à dérogation,

Nicolas VIVAS
Le chêne et le vin, une association séculaire.
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Mais il y en a bien 
d'autres 1/2
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Pour ce composé, 

une anecdote personnelle
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Au début
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Pourquoi le bois ? 
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Merveilleuse lignine
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… qui se transforme...
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D'où un succès industriel
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D'excellents résultats
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Et des déviances
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Sans oublier…
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La chimie, pour l'honneur 
de l'esprit humain
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Plein d'autres 
possibilités
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Qui peuvent être utiles 
pour la cuisine note à note
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Un rappel rapide
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De l'analyse
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Avant la synthèse
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Le future est clair
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Tous les composés
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Réorganisés
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Chez Julien Binz, Alsace, 
février 2018
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Athènes, avril 2018
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Singapour, juillet 2018
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Do, re mi
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Sea of change
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Longevity
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Lioness Head
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Save the sharks
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Hidden Heart
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The last kiss
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Pensons à un futur 
brillant ! 
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Et célébrons la rationalité 

Herve.this@inra.fr

mailto:Herve.this@inra.fr
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